
Kontakt
Landhotel Gasthof Willecke 

Markt 5 · 59846 Sundern-Stockum 
Telefon: 0 29 33 / 13 82 · Telefax: 0 29 33 / 46 30

 www.hotel-willecke.de  
info@hotel-willecke.de 

 www.facebook.com/hotelwillecke

Öffnungszeiten
Frühstücks-Buffet: Di–Fr ab 6.30 Uhr · Sa–So ab 8.00 Uhr 

Küche: 12.00–13.30 Uhr und 18.00–20.30 Uhr 
Vesper: 12.00–21.00 Uhr

Die Gaststube ist ab 11.00 Uhr geöffnet. 
Montag ist Ausruhtag. Dienstags ab 16.00 geöffnet.

Natürlich können Sie bei uns jeden Tag richtig gut 
essen. Hier sind einige unserer Tafelfreuden:

Schupfnudelpfanne

Schupfnudeln mit Rucola, Tomaten, Mozzarella und 
Basilikumpesto, in der Pfanne serviert, dazu Blattsalat

Sauerländer Forelle

„Blau“ oder „Müllerin“ mit Salatteller Spezial und 
Butterkartoffeln (aus der Forellenzucht Löhr in  
Hütte brüchen)

„Stammtischgeflüster“ 

Ein gebackener Camembert mit Pfirsich und Preisel-
beeren, dazu ein kleines Schweinemedaillon auf 
geröstetem Baguette und Sauce Hollandaise

Sauerländer Sülze

mit Remouladensoße, gemischtem Salatteller und 
Röstkartoffeln

Die Waldhütte erreichen Sie zu Fuß vom Gasthof 
aus. Sie ist wie gemacht für Betriebsfeiern und 
Geburtstage – im Sommer und im Winter. 
Ab einer Gruppengröße von 20 Personen können 
Sie die Hütte mieten.

Landhotel Gasthof Willecke
Unser Gasthof Willecke hat eine uralte Tradition hier 
mitten im Dorf neben der alten Kirche mit dem  
schiefen Turm – und das schon seit 1735!

Unsere Waldhütte
Vom Gasthof aus folgen Sie der Straße „Am Wenne“ 
und biegen dann nach rechts ein in „Im Wienig“. 
Am Sportplatz angekommen biegen Sie nach links 
ab auf die Straße „Am Bulsen“. Die Hütte finden Sie 
nach etwa 600 Metern auf der rechten Seite, parken 
können Sie auf der linken. 
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Hähnchen · Fondue · Reibekuchen · Grillen

C Aus unserer Karte c C Veranstaltungsorte c
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„Sommerlaune“ – 
Das À-la-carte-Grillen

Bei Willeckes geht’s im Sommer 2015 um die Wurst  
– und noch viel mehr als das: Saftige Steaks, Ochsen-
kotelettes, Schlemmer taschen, frischer Fisch, Salate 
und knusprige Backkartoffeln landen bei uns auf dem 
Grill. Dazu reichen wir Brot und Dips. 

Feuer, Rauch und ein unverwechselbares Aroma – 
vom Grill schmeckt‘s doch am besten!

Grillen

Details

Jeweils dienstags ab 19.00 Uhr am 
30. Juni, 14. und 28. Juli und 5. August 2015

ab 6,00 Euro p. P. zzgl. Getränke
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Kartoffeln, Eier, Salz und Pfeffer – mehr 
braucht es nicht für einen echten Reibe-
kuchen „à la Oma“. Knusprig ausgebacken 
und serviert mit süßem Apfelmus oder 
herzhaftem Räucher lachs sind sie die 
perfekte Stärkung nach einem schönen 
Herbstspaziergang.

Wir servieren Reibekuchen so viel Sie 
mögen. Dazu frisches Brot mit Butter, 
Räucherlachs, Apfelmus und Dip.

Nur mit Anmeldung.

Reibekuchen 

Details

 Jeweils sonntags ab 17.00 Uhr am  
26. Oktober und  
9., 16., 23., 30. November 2014

14,50 Euro p. P. zzgl. Getränke

Waldhütte

Termine

Kosten

Ort

Termine

Kosten

Ort

Wenn es draußen kalt ist und 
schneit, sitzen Sie beim warmen Lagerfeuer gemütlich 
in unserer Waldhütte vor dem brodelnden Fonduetopf 
und lassen die Leckereien schwimmen.

Rinderhüfte, Hähnchenbrust und Schweinefilet sind 
Feuer und Flamme für Fondue!

Im heißen Fett gebrutzelt landen sie mit Salat und 
kleinen Schwenkkartoffeln, Brot und Saucen auf  
Ihrem Teller.

Nur mit Anmeldung.

Fondue

Details

 Jeweils samstags ab 19.30 Uhr am 
10. und 24. Januar 2015

22,50 Euro p. P. zzgl. Getränke

Waldhütte

Brust und Keule am Stück!
Ofenfrische halbe Hähnchen – direkt aus dem Rohr 
mit knuspriger Haut und zartem Fleisch. 

Natürlich dürfen Sie bei uns mit den Fingern essen! 

½ ofenfrisches Hähnchen

mit Backkartoffel und Dip 8,80 €
mit Pommes  8,80 €
mit Brot 6,50 €
dazu:
ein kleiner gemischter Salat 4,20 €

Hähnchen

Details

 Jeweils dienstags ab 18.00 Uhr am 
3., 10., 17., 24. und 31. März 2015

ab 6,50 Euro p. P. zzgl. Getränke

Gasthof


